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LES ILLES | LA PRODUCCIO ALIMENTARIA

Fins ’aparicié del turisme, I’agricultura i la pesca havien estat I’activitat basica de les llles. Les
necessitats d’autoabastament imposaren I’aprofitament al maxim dels recursos naturals i el
desenvolupament d’un tipus de cultius propiament mediterranis: cereals, vinyes i oliveres. A
mitjan segle XIX, amb la regularitzacio dels transports maritims, es rompé "autarquia insular i es
produiren importants canvis en els tipus de conreus, potenciant-se el regiu, el qual durant el
darrer segle experimenta un considerable augment degut basicament a la introduccié de
modernes técniques d’extraccio d’aigua.

El desenvolupament economic de les llles durant les darreres décades s’ha fonamentat en el
sector terciari, el qual ha determinat I’encariment del preu de la terra i de la ma d’obra.
Aquests i altres factors han influit de manera molt important sobre la competitivitat de
I’agricultura, de la ramaderia i de la pesca. Davant aquesta conjuntura el sector primari ha
respost amb valentia mantenint els productes tradicionals de les llles i adaptant les seves
produccions a les noves demandes del consumidor. Aquest esfor¢g del sector agrari té el
recolzament de la administracio, distingint els productes amb denominacions de qualitat, i del
consumidor, el qual cada vegada vol coneixer més i millor els productes de les Balears.

MAPA ALIMENTARI DE LES ILLES BALEARS

Les llles Balears gaudeixen d’una gran diversitat geografica que integra zones planes i
muntanyoses, valls recollides, boscs i garrigues, terrenys de seca i de regiu. Aquesta diversitat
té com a conseqiéncia I’existéncia de sols diferenciats i de microclimes dins el clima
mediterrani de I’arxipelag, fets que afavoreixen el desenvolupament d’una gamma variada de
cultius i ramaderies. El Mediterrani que ens envolta proporciona peix i marisc, variat i exquisit
que gquan arriba a la taula encara té gust i olor a mar. Els aliments elaborats, fruit de la cultura i
sapiencia gastronomica dels illencs i dels seus avantpassats, proporcionen un valor afegit als
productes que ens déna la terra i la mar.

Menorca

L'any 1993, la UNESCO atorgava a Menorca la declaracié de Reserva de la Biosfera. Era el
reconeixement a les excepcionals condicions que presenta aquest territori, basades en un ric
patrimoni natural i cultural, i en un desenvolupament socioeconomic harmonic amb el medi
fisic.

Presenta unes caracteristiques diferenciades respecte del panorama agrari balear. El seu
paisatge esta vinculat a I’activitat ramadera, ja que les seves terres es destinen
majoritariament al cultiu de farratges (60% de la superficie agraria Gtil) per al ramat bovi que és
la seva riquesa més important. La base de I’explotacio agricola son el «llocs» en els quals es
centralitza tota I’activitat ramadera i agricola. Tenen una extensié d’entre 10 i 250 ha i es
caracteritzen per la gran quantitat de parets seques que s'estenen per tot I'ambit rural i
enrigueixen i tipifiquen el paisatge.

Menorca gira en torn del ramat bovi i a I’elaboracié de formatge que ha aconseguit, sota la
DO formatge Mahoén-Menorca, una preponderancia economica i un reconeixement
generalitzat, gracies a una tasca col-lectiva, adientment planificada, coordinada i duita a
terme.
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La gran preponderancia del formatge a la illa ha deixat a un segon pla altres produccions com
és els cas de fruites i hortalisses, embotits i pastisseria. Aixi i tot, cal destacar les patates, les
carxofes, les alberginies, la carn i xulla i la variada pastisseria de l’illa. La preséncia dels
anglesos deixa legats a la cultura menorquina que encara perduren com és el gin. Pel que fa a
la mar, llagosta i escopinyes son dos dels elements més caracteristics de la seva gastronomia.

Mallorca

A Mallorca s’hi poden distingir una serie de comarques amb unes particularitats
geomorfologiques, climatiques, socials i humanes que condicionen el panorama agrai.

La Serra de Tramuntana és la zona més abrupta de I’illa amb un clar predomini de I’olivera i del
ramat ovi. L’aplicacié de modernes técniques d’extraccié a I’ancestral tradicié d’elaboracio
d’oli ala zona, ha permeés I’obtencié d’un producte d'elevada qualitat. D’altra banda, destaca
la producci6 de citrics a Sdller, les hortes de la vall de Pollencga, i els bancals de Banyalbufar i
de Estellencs que sén una part del propi del paisatge.

El Raiguer és la zona de transici6 entre el Pla i la Serra. Es una zona agricola i industrial,
caracteritzada per grans pendents i terres fertils. L’arbre més caracteristic és el garrover que
esta acompanyat de I’olivera, a la part que limita amb la Serra i de I’ametller amb la que limita
amb el Pla. Destaca el cultiu de la vinya i I’elaboraci6 dels excel-lents vins que gaudeixen de la
DO Binissalem-Mallorca.

El Pla és la comarca central de l’illa. Inclou la major part de les terres cultivades. S6n terres
fertils i parcel-lades. Presenta camps de cereals, i cultius llenyosos (garrovers, ametllers, figueres
i albercoquers). Destaquen especialment les hortalisses (patata, tomatiga, lletuga, carxofa,
alberginia...) de la zona de Sa Pobla- Muro, aixi com els melons i sindries d'aquesta zona i de la
de Vilafranca. A I’horta de la zona del Pla de Sant Jordi predominen els farratges i els cultius en
hivernacles, sobre tot de tomatiga illetuga.

Llevant i Migjorn presenten una activitat fonamentada en el ramat ovi, a la zona d’Arta, i porci
a la zona de Manacor i Felanitx. A la zona de Manacor hi ha importants produccions de
productes hortofruticoles (tomatiga, meld, sindria, lletuga, alberginia...). L’elaboracio
d’embotits, especialment de sobrassada n’és un dels principals distintius. Es de destacar la
importancia que els darrers anys ha agafat el cultiu de la vinya i I’elaboracié de vins amb DO
Pla i Llevant. En les zones conreades hi ha ametllers coexistint amb cereals. L’horta de Campos
es dedica al cultiu de farratge, en especial alfals per alimentar el ramat bovi que n’és una part
important de la comarca. La fabricacié de formatges tan de llet de vaca, com de ovella i
cabra, té especial importancia.

Mallorca és internacionalment coneguda per la ensaimada i la sobrassada que comparteixen
fama i acceptacié. Quant els productes de la mar, els pescadors posen a l'abast dels
mallorquins i visitants anfés, gerret, cap roig, sardina, llampuga, llagosta... que completen el
panorama alimentari i gastronomic de I’illa.

Eivissa

Eivissa es caracteritza per un predomini de la petita i mitiana explotacidé, degut a la
parcellacié causada pel costum de I’hereu i de la legitima. Es una terra d'ametllerar, que
ocupa una superficie del 10%, i de garrovers, oliveres i vinyes que completen el paisatge. Les
cases rurals en regim de propietat s6n el centre de les explotacions agricoles en les quals es
cultiva una gran varietat de productes en petites quantitats. Aixi i tot hi ha una
preponderancia de la patata, la lletuga, la tomatiga i la sindria. El fruiters tenen importancia, i
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d’entre ells destaquen els citrics que suposen més del 50 % del total de fruiters cultivats. El
cultiu de la vinya va en augment com a conseqiéencia de la importancia que ha adquirit
recentment I’elaboracio de vins.

La ramaderia esta representada sobre tot pel ramat ovi, que suposa les 3/4 parts del total del
ramat, seguit pel cabrum i pel porci. L’elaboraci6é de formatges i embotits déna un valor afegit
alaramaderia.

Els vins, els flaons, i les herbes eivissenques sén productes emblematics que queden
implicitament associats a I’illa, tant pels eivissencs com per la multitud de persones que la
visiten.

Formentera

Formentera es veu condicionada pel clima arid. Les explotacions sén petites parcelles
conreades pel propietari i limitades per parets de pedra. En alguns casos compatibilitzen
I’activitat agraria amb la pesca.

Hi ha pocs arbres cultivats, destacant d’entre ells la figuera, pero si plantacions de vinya. Es
cultiven cereals i farratges destinats al ramat, format majoritariament per ovelles (3/4 parts del
total) i cabres. Vi, formatge, flad i peix sec s6n productes tradicionals, molt singulars i
representatius.

DENOMINACIONS DE QUALITAT

Les diferents administracions han desenvolupat sistemes de certificacié o instruments de
qualitat amb I'objectiu d'identificar trets diferencials de determinats productes. Actualment, hi
ha mecanismes perqué els productes que compleixin uns certs requisits accedeixin a distintius i
segells reglamentats per a la Unié Europea. S'aconsegueix aixi una proteccidé i un
reconeixement que sobrepassa la individualitat de cada pais.

Per la seva importancia i pel paper que han assumit a tota Europa i, particularment, a la
Comunitat Autonoma de les llles Balears, cal exposar la nomenclatura i la finalitat de les
mateixes i assenyalar les equivalencies entre la legislacid europea i espanyola per tal
d'aconseguir que els consumidors n'estiguin informats i puguin tenir clar el paper que jugueniles
garanties que aporten.

Si bé no hi ha una definicié legal de denominacions de qualitat, aquestes es poden definir con
els noms utilitzats per identificar els productes agroalimentaris amb caracteristiques definides
gue els diferencien dels seus semblants i que estan sotmesos a un control addicional de qualitat
de caracter voluntari, al marge del regulat per la legislacié general alimentaria aplicable
obligatoriament a tots.

Es possible classificar les denominacions de qualitat de distintes maneres, d'acord amb els tipus
de productes (vins, begudes espirituoses, altres productes agroalimentaris), als sistemes de
produccidé, a la normativa aplicable, etc. Tot seguit es presenta una classificacié de les
distintes denominacions de qualitat en funcié dels distints factors que es poden tenir en
compte.

En primer lloc es poden diferenciar les denominacions que utilitzen per designar el producte un
nom geografic d'aquelles altres que no en fan referéncia. En aquest primer grup trobem les
denominacions d'origen, les denominacions especifiques, les indicacions geografiques i les
denominacions geografiques (exclusives per a les begudes espirituoses) i algunes marques de
garantia.
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En el segon grup, denominacions de qualitat no definides per un nom geografic, trobam les
denominacions geneériques, les especialitats tradicionals garantidesi marques de garantia.

Degut que, cada un d'aquests instruments de qualitat no és aplicable a tot tipus de productes i
alguns corresponen a directives europees i altres a legislacié espanyola, a primera vista la
classificacio pot resultar un poc confusa pels no especialistes, per la qual cosa a continuacio
s'intentaran clarificar alguns aspectes.

Marc legal: tipus, aplicabilitat i equivaléncies

Per primera vegada apareixen referides les denominacions d'origen, especifiques i genériques
a la Llei 25/70 de ['Estatut de la vinya, del vi i dels alcohols. En el seu inici les denominacions
qguedaven circumscrites Uunicament al vi, si bé es contemplava la possibilitat d'estendre-les a
altres sectors i productes en els casos en els quals la proteccié de la qualitat tingués un
especial interés economic i social. La denominacié d'origen fou la que va agafar major
preponderancia i es va estendre a I'oli d'oliva, al formatge i al pernil (1974), als llegums i I’arros
(1982) i als esparrecs (1984). Amb la finalitat de regular les denominacions i de coordinar la
seva ampliacié a productes alimentaris no vinics, es varen publicar els RD 1573/85 i 728/88 que
establiren:

Denominacié especifica: és la qualificacid aplicable a un producte que té propietats
diferencials entre els de la seva propia naturalesa degudes a la mateéria prima base de la seva
elaboracid, al medi natural o als métodes d'elaboracié. El nom de la denominacié especifica
farareferéncia al factor determinant de les seves propietats.

Denominacidé generica: és la qualificacié aplicable a un conjunt de productes que tenen
caracters comuns i especials degut la seva naturalesa, els sistemes de produccidé o els
processos de transformacio, fabricacio i elaboracié. El nom de la denominacié genérica fara
referéncia a algun dels aspectes referits a la propia definicid, quan d'ell depengui la qualitat
del producte emparat.

La diferéncia entre la denominacié d'origenila denominacié especifica es basa en que la
primera exigeix que les fases de produccid, transformacio i elaboracioé se realitzin en una zona
geografica determinada, amb uns requisits especifics reconeguts i comprovats, mentre que la
denominacio especifica Unicament exigeix que el vincle amb el medi geografic existeixi al
menys en una de les fases abans referides.

El Reglament CEE 2081/92 relatiu a la protecci6 de les indicacions geografiques i
denominacions d'origen de productes agricoles aborda des d'una perspectiva europea
aquesta tematica. Es una normativa horitzontal que regula la politica de qualitat, amplia la
tipologia de productes que podran gaudir d'aquestes proteccions, perd no inclou ni vins ni
begudes espirituoses que tenen reglamentacio propia. Reconeix dos titols de proteccio:

Denominacié d'origen protegida (DOP): nom d'una regi6 utilitzada per designar un producte
agricola o alimentari originari de la zona geografica en questio, la qualitat i les caracteristiques
del qual siguin atribuibles al medi geografic. El producte s'ha de produir, transformar i elaborar
en la zona geografica delimitada.

Indicacié geografica protegida (IGP): nom d'una regi6 utilitzada per designar un producte
agricola o alimentari originari de la zona geografica en questid, que tengui alguna qualitat,
reputacié o caracteristica que sigui atribuible al medi geografic. Al manco una de les fases de
produccio, elaboraci6 i transformacié del producte s'ha de realitzar a la zona geografica
delimitada.

Espanya podia optar per adoptar la nova nomenclatura o legislar I'equivaléncia entre les
denominacions espanyoles i les europees. A I’any 1994 es fitxa la correspondéencia entre la DO i
la DE espanyolesila DOPila|IGP europea respectivament.
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Denominacions de qualitat

Productes agricoles i alimentaris Vins Begudes espirituoses

(excepte vinsi espirituoses)

UE: Denominacio6 d'Origen UE: Vi de Qualitat produit a una Denominacions
protegida (DOP) regio determinada (VQPRD) | geografiques

Espanya: Denominacio6 d'Origen Espanya: Denominacié d'Origen |aplicades Gnicament
(DO) (DO) a begudes de grau

alcoholic igual o
VQPRD i DO sén equivalents superior al 15%.

DOP i DO s6n equivalents
UE: Indicaci6 Geografica Protegida |Vins amb indicaci6 geografica:
(IGP)
Espanya: Denominacio Especifica -Vide laTerra de...
(DE)

IGP i DE s6n equivalents

A aquestes s'han d’afegir les denominacions genériques, ja definides anteriorment, aplicables a
un conjunt de productes, i les marques de garantia col-lectiva que s6n marques registrades que
han de compilir els preceptes d'un reglament propi.

Denominacions de qualitat a les llles

La producci6 agraria i alimentaria de les llles ha pres una postura ferma en la direccié d'acollir-
se a les denominacions de qualitat.

Productes de qualitat reconeguts amb distintius de qualitat

* DO Binissalem-Mallorca (1990)

* DO Plaillevant (2000)

®* VidelaTerra d’Eivissa (1996)

®* VidelaTerra Serra de Tramuntana-Costa Nord (2002)
®* Vide laTerra de Menorca (2002)

* Vide Taula de Balears (1979)

Vi

* DG Gin de Menorca (1997)
®* DG Herbes eivissenques (1997)
* DG Palo de Mallorca (1994)
* DG Herbes de Mallorca (2002)

Begudes espirituoses

* DO Formatge Mahdn-Menorca (1985)
e DO Olide Mallorca (2002)

®* |GP Sobrassada de Mallorca (1993)

* DE Ensaimada de Mallorca (1996).

Productes agroalimentaris




Les illes i la producci6 alimentaria-

* Denominaci6 genérica: Agricultura ecologica (1994)

Sistemes de producci6 * Denominacio6 genérica: Agricultura integrada (1997)

Marques de garantia *  Ametlla mallorquina (2001)

* “PMS” Porc mallorqui selecte (2002)

DO: Denominacio de origen

DG: Denominacioé geografica

DE: Denominacio especifica

IGP: Indicaci6 geografica protegida

Aquest elevat numero de denominacions i marques no és encara el final del procés perqué en
un periode curt, és probable que ho facin d’altres com la carn i xulla de Menorca.

Actualment el valor comercial dels productes amb denominacié de qualitat de les llles Balears
és superior als 44 milions d’euros, xifra molt significativa i més si la relacionam amb el total de la
produccié agroalimentaria, prova de I’elevada qualitat dels aliments de la nostra Comunitat
Autonoma.

Aquesta és una de les linies que la produccié agroalimentaria ha de seguir i aquesta és la
manera de que productors i consumidors gaudeixin dels avantatges que suposa un major
reconeixement, prestigi, control i qualitat del producte.



